


_WESELA W QCHNI

1_
2_
3_ posiadamy wieloletnie do$wiadczenie w realizowaniu awangardowych, jak i tradycyjnych projektow.
4_ organizujemy przyjecia w salach restauracji, jak i w réznych miejscach w Warszawie.

to oferta dla tych wszystkich, ktérzy lubiag dobre jedzenie w niezwyktej oprawie.
zadowolimy najbardziej wymagajace pary i chetnie przyjmiemy kazde $miate i nietypowe zlecenie.

Nasza oferta zawiera kilka elementoéw, ktére dowolnie mozemy modyfikowac zgodnie z zyczeniami gosci.
Oto ogdlne zatozenia przyjec weselnych (dotyczy przyjec zarowno w salach restauracji jak i cateringu
zewnetrznego)

_PRZESTRZEN

1

restauracja jest doskonale potozona w prestizowej i uroczej czesci Warszawy, z tatwym dojazdem i
pojemnym parkingiem, przy Centrum Sztuki Wspoétczesnej w Zamku Ujazdowskim

2_ do dyspozycji mamy dwie osobne sale réznej wielkosci oraz taras z przepieknym widokiem na park

Agrykola, Lazienki Krolewskie i Wiste.

_wielkos¢ sal:

1

taras (223 m?2) — przy odpowiednim zadaszeniu jestesmy w stanie usadzi¢ przy dowolnych stofach -
okragtych lub prostokatnych - do 160 oséb

sala widokowa z duzymi oknami i przejsciem bezposrednio na taras (74 m2), tu zmiesci sie do 50 oséb —
przy przyjeciach z wykorzystaniem tarasu, w tej sali najczesciej organizujemy parkiet do tanca i bar

sala w gtebi (100 m?2) - klimatyczna sala zamkowa, pomiesci na siedzagco do 90 0séb - najczesciej
wykorzystywana pvvrzy weselach zimowych i wiosennych, latem wykorzystywana jest najczesciej jako
chillout room z kanapami i cicha muzyka, gdzie mozna odpoczac.

_FORMY PRZYJECIA

1_ przyjecia zasiadane z serwowanym menu (obiad lub kolacja): przystawka, zupa, Il danie - moze by¢ do

wyboru, deser, ewentualnie tort

2_ przyjecie tagczone (najczesciej przez nas organizowane) — kolacja zasiadana i czes¢,,nocna’, czyli szwedzki

3_

stot uzupetniany po kolacji, z jednym lub kilkoma daniami podawanymi w nocy)

cocktail, brunch - oferta dla tych, ktérzy poszukujg czego$ odmiennego, chca organizowac przyjecie na
stojaco, krétkie, w ciggu dnia
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_WYSTROJ

Wyjatkowym atutem w ofercie Qchni Artystycznej jest mozliwos¢ skorzystania z artystycznej opieki Marty
Gessler nad aranzacja przestrzeni i wspotpraca z Warsztatem Woni. Wspdlnie tworzymy kompleksowe,
zintegrowane w swej formie i stylu dekoracje catego slubnego przedsiewziecia.

_DODATKOWA OFERTA WARSZTATU WONI

Oprocz stylizacji stotéw i sali weselnej Warsztat Woni oferuje takze indywidualnie zaprojektowane dekoracje
innych elementéw $lubnych. W ofercie znajda Panstwo:

1_ wiagzanki slubne (z dowolnych kwiatow, nawet tych najbardziej egzotycznych)

2_ dekoracja samochodu (maska, drzwi, klamki itp.)

3_ dekoracja kosciota (ottarz, fawki, kolumny, wejscie, schody itp.) i innych miejsc, gdzie odbywa sie slub
(ogrod, namiot itp.)

4_ pamiatkowe upominki dla gosci weselnych

Kazde zlecenie omawiane jest i projektowane indywidualnie z kazdym klientem.
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_PRZYKLADOWE MENU

- jedzenie nowoczesne, lekkie, zdrowe, pieknie podane, zaréwno polskie jak i inspirowane smakami ze
$wiata, komponowane w oparciu o autorskie przepisy Marty Gessler

- przyktadowe menu (zatozenia: ponad 100 0sdb, kolacja + zabawa do 5 rano, pora roku — pézne lato)

1_ Przystawki na poczatek — mate przekaski w na stotach:
_Tostowe krazki z mango, krabem i wasabi
_Mini omleciki z wedzonym fososiem
_Roladki z kurczaka z kokosem
_Roladki z soli z czarng oliwka
_Mini kwadraciki z ciasta francuskiego z pomidorkiem cherry i fetg
_Krewetki grillowane z r6zowym grapefruitem
_Sataye z kurczaka w sezamie ze stodkim sosem chili

2_ Zupy - serwowane przez kelneréow (wybrane w zaleznosci od pogody):
_Zupa curry z kurczakiem i makaronem chinskim (lub)
_Chtodnik avocado z koperkiem i lionka

3_ Il dania (do wyboru przez gosci na podstawie wydrukowanego menu):

_Plastry wotowiny z chili, orzechami ziemnymi i imbirem z ryzem jasminowym (lub)
_to0so0$ z occie balsamicznym z karmelizowanymi szalotkami z pieczonymi ziemniakami

Il czes¢ - przystawki i desery na bufetach podane po kolacji, uzupetniane w trakcie wesela

4_ Przystawki
_Satata rzymska z kurczakiem w orzechach pistacjowych z avocado i marchewkowym chutneyem
_Satata z rukolg, pietruszka w miodzie, gruszka, gorgonzola i orzechami makadamia
_Grillowane baktazany, z pomidorkami cherry, pieczong szynka parmenska i sosem balsamiczym
_Satatka z kuskusu z natka, mieta, Swiezymi pomidorami i ogorkiem
_tosos wedzonym z musem chrzanowym i limonka
_Pdétmisek z karmelizowanmi figami, melonem, wtoskimi wedlinami, oliwkami i parmezanem
_Cielecina w lisciach winogron z sosem z tunczyka
_Indyk pieczony z zielonym farszem ze szpinakiem
_Buteczki z makiem i sezamem + masto koperkowe

5_ Danie na goraco podane w nocy (w podgrzewaczach)
_Kurczak w mleku kokosowym ze $wiezg kolendra
(opcjonalnie: chili con carne, wotowina duszona z warzywami, indyk w biatym sosie, pierozki, itp.)

6_ Desery:
_Muffinki z kolorowymi lukrami i bratkami
_Praliny czekoladowe z kremem waniliowym i toffi
_Tarty zkremem i Swiezymi owocami
_Sernik bananowy z orzechami wtoskimi

7_ TORT (podawany ok. p6tnocy)
_Biaty kwadrat z Malibu z musem z ciemnej i biatej czekolady
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